/\ ACADEMIA MIXING THE WORLD

CREATIVY LAB

Laboratorio Creativo de Mixologia y Creatividad Avanzada

Para bartenders de nivel medio y avanzado que buscan actualizarse y trabajar con métodos utilizados en bares de alto
nivel (50 Best- Bars)

Creatividad, ciencia y método para desarrollar experiencias liquidas con identidad y posicionarte en la industria.



/Que es el Laboratorio Creativo?

No es un curso. No es una escuela de recetas. Forma parte de Mixing The World, un

: , - ecosistema donde:
Es un laboratorio donde se experimenta, se analiza 'y se

crean propuestas con base cientifica y procesos e Lacreatividad se estructura

creativos. e Lacienciase aplica

e Latecnologia potencia el proceso creativo

() Aqui no vienes a aprender qué hacer. Vienes a desarrollar cémo pensar, cémo construir y cémo crear con
intencion, método y vision profesional.

El Enfoque...

"Encapsular ideas en experiencias liquidas”

Partes de una idea Analisis Experiencia

Emocidn, concepto, historia La analizas con método Transforma en formato liquido



Lo que nos hace diferentes

Creatividad estructurada

Y

La creatividad deja de ser intuicién. Se entrena, se entiende y se replica.

Métodos propios

Trabajas con sistemas como el Método RB, método de investigacién y la Piramide Olfativa aplicada a cocteleria.

Ciencia aplicada

|

Fermentacion avanzada, cocteleria low alcohol, botéanica, técnicas enzimaticas y analisis real de ingredientes.

Tecnologia Creativa

Mixing The World desarrolla herramientas propias junto a quimicos, chefs de estrella Michellin, pasteleros y psicologos.

Software enzimatico

Crea combinaciones seguras, eficientes y Unicas

Software de analisis aromatico

Disena equilibrio sensorial con precision

Software de analisis molecular

Identifica compatibilidades entre ingredientes y optimiza el proceso creativo

@  No solo aprendes creatividad. Aprendes a crear con herramientas de I+D.

Un entorno unico

Dentro del laboratorio trabajan:

Y de los que tambien recibiras clases...

@ Chefs @ Quimicos
N 74
@ Especialistas en fermentacién O@ Expertos en neurocreatividad

Es un entorno de investigacién creativa aplicada.



Tu Recorrido dentro del Laboratorio

Un sistema dividido en médulos que transforma tu forma de ver la cocteleria:

D MODULO 1 — Prepara tu mente para la evolucién creativa

Aprendes a generar ideas con estructura. Dejas de depender de la inspiracién.

[3 MODULO 2 — Aprende las técnicas avanzadas del bartending / 50 Best Bars.

Domina técnicas de alto nivel y utilizalas como herramienta para innovar y destacar en la cocteleria
contemporanea.

? MODULO 3 — Encapsula ideas o conceptos en forma liquida

Aprende a transformar conceptos, emociones o experiencias —como peliculas, canciones o recuerdos— en
cbcteles con sentido légico e identidad propia.

il MODULO 4 — Aprende el sistema de la piramide olfativa

Descubre un enfoque innovador inspirado en la perfumeria y adaptado al mundo liquido por Mixing the
World, en colaboracién con quimicos y perfumistas internacionales.

202 MODULO 5 — Aprende el método de investigacién

Descubre como identificar moléculas comunes y combinar sabores con precisidn para crear nuevas
experiencias liquidas.

A MODULO 6 — Aprende el método RB

Aprende de manera practica y sencilla todo lo necesario para crear una variedad infinita de recetas originales
y Unicas.

g MODULO 7 - Fusidén de los métodos RB e Investigacién

Aprenderas a combinar el enfoque estructurado del Método R.B con la precision cientifica del Método de
Investigacion, creando bebidas de alta calidad con bases sélidas y resultados Unicos.

By MODULO 8 - Aprende lo mas innovador de la fermentacion

Descubre como la fermentacién puede convertirse en una herramienta creativa para innovar en la cocteleria
moderna.

%] MODULO 9 - Aprende las Técnicas Enzimaticas

Aprenderas a extraer sabores, transformar sélidos en liquidos y modificar estructuras aromaticas,
trabajando en colaboracién con los mismos creadores de las enzimas.

Bonus Exclusivos

BONUS 01 — Sesion Intensiva — Domina el Balance de tus Homemade

Logra resultados consistentes y de alta calidad en tus elaboraciones.

BONUS 02 — Pack Exclusivo — Competencias de Cocteleria

Preparate para competencias nacionales e internacionales. (Incluida la World Class)

BONUS 03 — Acceso a Software
Software enziméatico avanzado - Software de pirdmide olfativa - Software del método de investigacion
Crea combinaciones Unicas con rigor cientifico y precisién sensorial.

e Software Enzimatico Avanzado: Aplica enzimas con precision cientifica para transformar sabores y texturas.

e Software de la Piramide Olfativa: Analiza y organiza aromas mediante una piréamide olfativa adaptada a la
cocteleria.

e Software del Método de Investigacion: Identifica moléculas compatibles y combina ingredientes con rigor
cientifico.



Resultados...

Los alumnos del laboratorio creativo de Mixing the world:

Y Logran reconocimiento en competiciones nacionales e internacionales como World Class Competition
ﬂ_ﬂﬂ Acceden a bares de prestigio, incluidos referentes de The World's 50 Best Bars

BY Asumen roles estratégicos como consultores, para bares y restaurantes

D Disefian cartas mas rentables y orientadas al negocio

8@ Construyen una reputacién internacional sélida

ﬁ;‘;:g] Lideran proyectos propios y experiencias innovadoras (eventos, barras moviles)

) No es una formacién mas. Es evolucién profesional real.
Lo que dicen nuestros alumnos y cémo ha evolucionado su profesion:

e VER TESTIMONIOS DE ALUMNOS: Testimonios - Mixing the World

& Formato @ Para quién es

100% Online e Bartenders profesionales que buscan actualizarse y

. diferenciarse
e Acceso desde cualquier parte del mundo

. _ . * Perfiles con ambicion internacional
e Compatible con tus horarios de trabajo

o _ . * Profesionales que buscan método, no inspiracién
e Aplicacidén directa en tu realidad y ritmo

() Para quién NO es: Quien solo busca recetas - Quien no quiere evolucionar - Quien no va a aplicar lo aprendido. Este
laboratorio no es para todos. Y eso es parte de su valor.

Todo lo que incluye tu acceso

Formacion Acompanamiento

e Programa completo de 4 meses (100% online) %1 e Soporte personalizado 24/7 via WhatsApp

e Acceso desde cualquier parte del mundo e Acceso directo a Umberto Cantele y equipo

e Certificacion como Mixélogo Profesional e Asesorias personalizadas

Experiencia practica Comunidad y oportunidades

e Sesiones creativas en vivo cada 2 semanas (Lunes e Grupo privado de WhatsApp (networking +
o Martes) @ soporte)

e Aplicacion real de lo aprendido e Acceso a bolsa de empleo

e Acceso a eventos presenciales

) ) Garantia de 7 dias > Sino es para ti, te devolvemos el dinero

Creativity Lab no es un curso. Es un sistema que transforma tu forma de pensar, crear y posicionarte dentro de la
industria.

Academia Mixing The World

By: Umberto Cantele


https://www.mixingtheworld.com/testimonios/

